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Vorspeise Hauptspeise Dessert
Rindsuppe mit Bio Salzerdapfeln mit cremigem Kohlrabi-Erbsengemuse 4, c Naturjoghurt
G

frgﬁe;nudeln saftige Huhnerflugerl mit Butterreis und Karottengemuse »~-6--c

Erbsencremesuppe Kaspressknodel mit Eisbergsalat und Zitronendressing » ¢ c Obst (sortenrein)

G

Buchteln mit Vanillesauce 2, ¢ c-c
Gemusesuppe mit Bifteki mit Tomatenreis und Gurkendip c.cc % & Zimt Ruhrkuchen
. A CG

IF_':onlteroIe Schupfnudelpfanne mit Paprikagemuse 2 ¢ G, |

Gemusesuppe mit Paprikahendl mit Nockerl r,c-A cc & Obst (sortenrein)

IE_'CSZ'Ch Karfiol - Kasemedaillon mit Bio Petersilerdapfeln und

| Schnittlauchsauce A c, 6 kc G, )
Gemusesuppe mit Penne mit Sonnenblumenbolognaise A-1 & Hirse -
ﬁf':’te'g knusprige Fish-Fingers mit Reis und Sauce Tartar 2, c,pcrF G, ?ierenjoghurt
* [ X ]

Schweinefleisch g Rindfleisch Huhnerfleisch Putenfleisch Fisch “ Enthalt Tomate OVegetarisch DIE KlNDERKUCHE

A Gluten |B Krebstiere |C Ei | D Fisch |E Erdnuss |F Soja | G Milch | H Schalenfrichte | I Sellerie | J Senf | K Sesam | L Sulfite | M Lupinen | N Weichtiere



